VORSPEISE

KLEINER BEILAGENSALAT &0 400 €

SPARGELCREMESUPPE MIT KRAUTERCROUTONS 6,00 <
UND FRISCHER KRESSE aw; ;1

HAUPTSPEISEN

SPARGELTEIGSCHNECKEN 11,90 €
AUS DEM STEINOFEN mit einer Schinken-Kase Fullung und
kleiner Salatbeilage (auf Wunsch auch vegetarisch) aw; c; c; 1; m; 0

? WEINEMPFEHLUNG: RIESLING 0,25L 260 €

MARINIERTER SPARGELSALAT GRUN UND WEISS [2,) <
DAZU GEGRILLTER ZIEGENKASE an Rhabarber-Chutney und ofenfrischem
Krauter-Focaccia aw: G L;M: 0

? WEINEMPFEHLUNG: GRAUER BURGUNDER 0,25L 410 <




BUND DEUTSCHER STANGENSPARGEL (300g) 17,90 <
IN SAUCE HOLLANDAISE mit Petersilienkartoffelc;c: L

? WEINEMPFEHLUNG: WEISSBURGUNDER 0,25L 410 <

WAHLWEISE MIT

RUMPSTEAK (150g) mit Krauterbutter 1,0 <

? WEINEMPFEHLUNG: MONKEY MOUNTAIN 0,25L ‘(;6@ g
(SPATBURGUNDER / MERLOT & REGENT)

LACHSFILET (150g) auf der Haut gebraten 400 <
WEINEMPFEHLUNG: MONKEY MOUNTAIN 0,25L 4,60 <

E (WEISSBURGUNDER / RIESLING & SAUVIGNON BLANC)




GEFULLTE SPARGEL-TEIGTASCHEN 460 <
MIT FRISCHEM SPARGEL WEISS UND GRUN an einer
Weillwein-Zitronensolde, Feta und confierter Tomate aw;c;c; ;0

E WEINEMPFEHLUNG: MONKEY MOUNTAIN 0,25L 4,60 <
(WEISSBURGUNDER / RIESLING & SAUVIGNON BLANC)
SPARGEL AUF PUTENSTEAK UBERBACKEN MIT [8';5@ =
SAUCE HOLLANDAISE UND MOZZARELLA dazu kleine Risoléekartoffeln c;c;L
? WEINEMPFEHLUNG: RIVANER 0,25L 2,80 <
DESSERT

HAUSGEMACHTES RHABARBER-CRUMBLE zn vanillecis s e~ 9,0 €

ERDBEERBECHER - Vvanilleeis mit frischen Erdbeeren, 6,‘(@ =

SchokosolRe und Sahne rc
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